Yenparisttomikrobiologian bertti 28. 3. 2001

1.

2.

Mykoritsajasen eri muodd 6 p

Meljerin pastoroitu kerma, joka on heti pakattu tolkkei hin, aiheutti uselll e ihmisill e vastavaivoja
(uutinen Helsingin Sanomissa 14. 3. 200). Vaivojatuli varsinkin niill e, jotka soivét

olleen mikrobiologisesti huona. Mitatutkisit jamiten? 6 p

Ollaan edell een askeisen meijerin orgelman parissa. Maidadll e, josta kerma separoidaan, tehdéaén
normadi sti pastérointikasittely 4,5min 74,7C, jolloin D-arvon tiedetddn devan erdill e kuumaa
sietévill e iti 6ttomill e bakteaeill e (kuten esim. Listeriallaja Mycobaderiumill e,joill a

kummall akaan edelli sessi tapauksessa @ li ene ollut mitéén osuutta) 0,9 min jaz-arvon 10,3 C.

Y ks kuumennusvastus on sérkynyt ja nyt voidaan saavuttaavain 69,5C lampdtila. Miten ptkaan
nyt on pestéroitava, kun helutaan saada samatulos? 8 p (liitt eend pudil ogaritmipaperi)

4. Pdlto lannatettiin kesékuunaussa anmoniumia sisdltavall a typpil annattedl a, joll oin typpeé
kaytettiin 120 lg/ha. Pelto jéi kuitenkin sina kesana vilj elemétté ja kasvaned rikkakasvit tuhdtiin
herbisidill & ja kynnettiin samaan maahan. Seuraavana kevaana vilj lij a tutkitutti peltomaan
viljavuuden jamaan havaittii n sisdltavan li séysta paljon véhemman typped jostavajaa pudet oli
nitradtina. Mita oli tapahtunu? Kesaoli niin kuva, ettd huuhtoutumista @ voinut tapahtua? 6 p



