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Heinonen-Tanski 
 
1. Tavallisimmat ruokamyrkytysten aiheuttajabakteerit 
 
2. Nitraattiongelma elintarvikkeissa 
 
3. Fusariumnykotoksiinit 
 
 
Heuru 
 
 
4. Henkilökunnan käyttäytymisriskit lihahygienian kannalta 

lihanjalostuslaitoksessa 
 
 
Jalkanen 
 
5. Maidon rasva; rakenne ja sen merkitys? 
 
 
 
 
 
 
HUOM!! Vastaukset Heinonen-Tanskin, Heurun ja Jalkasen kysymyksiin eri 

papereille!!!! 


