
ELINTARVIKEHYGIENIAN LT 
28.3.03 
 
Helvi Heinonen-Tanski 
 
1.  Itiölliset bakteerit ja niiden osoittaminen elintarvikkeissa. 6 p 
 
2.  Torjunta-aineiden aiheuttamat riskit Suomessa tuotetuissa 

vihanneksissa, marjoissa ja hedelmissä nykyään. 6 p 
 
3.  Mitkä radioisotoopit ovat tärkeimmät elintarviketuotannon 

kannalta Pohjoismaissa? Miksi? 6p 
 
Paula Hyvönen 
 
4.  a) Lihantarkastuspakon merkitys (2 p.) 
 
  b) Teuraseläinten stressin vaikutus lihan laatuun ja lihahygieniaan (2 p.) 
 
c) Erot lihan mikrobiologisessa pilaantumisessa aerobisesti ja suojakaasupakkauksessa. (2 p.)  
 
Hani El-Nezani 
 
5.  Mycotoxins are of both health and economic concerns. In brief describe the factors influencing 

the occurrence of mycotoxins in Agriculture commodities and different approaches used to 
control them. 6 p 

 
 
 
Vastaa Helvin, Paulan ja Hanin kysymyksiin eri paperilla! 
 
Muista laittaa papereihin nimesi ja syntymäaikasi (ilman tunnusosaa)! 
 
 


